Lunchtime TAG E S KA RTE 07.-10. September

Breakfast - Bar - Cafeé - Catering

MONTAG DIENSTAG
4 Vi 3
Zucchini-Ingwercremesuppe Schadberlsuppe
Wiener Fleischlaibchen mit Rindsgulasch mit
Erdapfel-Krauterpuree, Serviettenknddel, Gurkerl
Gemusejus und Rostzwiebeln und Fiakerw(rstel
BESTELLUNG
06703535350 | U g
MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
4 N[ LY d b
Rindsuppe fnit Tagessuppe
Kaspressknodel Gebackene Scholle mit freitags
Putenschnitzel mit . .
Mayonnaise-Gemduse- geschlossen
Schwammerlsauce und }
, i Erdapfelsalat
Schnittlauchspatzle
\. FAS 7 N "

NEU!
auch als MENU
kombinierbar

Tagesteller €11,40 / 2-GangMeni €13,50 / 3-Gang 15,60
DESSERT:  Mohnnudeln mit Apfelmus

| Spinat-Tomaten-Lasagne mit Remoulade und griinem Salat BIO €12,40 3
Gebackener Kurbis mit Remouladensauce und Salat €12,40
Hummus mit Dattelfalafel, Antipasti & gegrillter Focaccia VEGAN €12,40
Halloumi oder Natur-Tofu mit Wassermelonensalat & Focaccia €12,40
Backhendlsalat mit Kurbiskernal €12,40
Nudel-Huhnersalat mit mediterranem Gemuse, Basilikumpesto & Focaccia € 12,40
Beef Burger im Brioche Bun mit Sesam, Tomatenrelish, Speck, € 15,60

Karamellzwiebel & Pommes
Halloumi Burger im Brioche Bun mit Bruschetta Dip, gegrillter Melanzani & Pommes € 14,50
. J

KUCHE: Montaa - Donnerstaa 11:30 - 13:30



